
Retour en classe : la recette des 
chatons au chocolat 

repérer le verbe à l’infinitif

trouver le sujet et le verbe dans une phrase

conjuguer des verbes du 1er groupe au présent

différencier noms et déterminants

ATELIER AUTONOME

C1.1

COMPÉTENCES  : 

OBJECTIF : être capable de ré investir des notions 

En salle ou en extérieur. Avoir cuisiné des chatons au

chocolat.

Avoir travaillé les notions citées

dans les compétences. 

LIEU : PRÉ-REQUIS :

GRAMMAIRE ET CONJUGAISON
CYCLE II

DÉROULEMENT :  

DURÉE  :

30 min 

Après avoir effectué la recette des chatons au chocolat, vous trouverez ci-dessous,

quelques exercices en grammaire et conjugaison. Adaptés plutôt pour des CE1, ils

peuvent aussi être de bons exercices de révisions pour les CE2.  



Chatons au chocolat : 

FICHE AUTONOMIE

C1.2
En t’aidant de la recette ci-dessous, surligne les verbes à l’infinitif. 1.

  2. Dans les phrases suivantes entoure le verbe en rouge et souligne avec une

barquette bleue le sujet : 

                          Les enfants cassent le chocolat. 

                          Ils trempent les chatons dans le chocolat fondu. 

                          La maitresse et moi aimons les chatons au chocolat. 

3. Conjugue les verbes suivants au présent de l’indicatif  : 

Aujourd’hui, nous (ramasser) .................... des chatons de noisetier. Nous (casser).................

le chocolat. Puis, nous (tremper)................. les chatons dans le chocolat fondu. 

Les enfants (aimer) ................. tous les chatons au chocolat ! Ils (être) ....................

gourmands. 

4.Colorie en jaune les déterminants et en bleu les noms : 

les chatons                               le noisetier                                           un grand arbre 

le feu flamboyant                     l’eau froide                                           le chocolat noir



Retour en classe : la recette des 
chatons au chocolat 

repérer le verbe à l’infinitif

trouver le sujet et le verbe dans une phrase

conjuguer des verbes du 1er groupe au futur

différencier noms, déterminants et adjectifs

ATELIER AUTONOME

C1.2

COMPÉTENCES  : 

OBJECTIF : être capable de ré investir des notions 

En salle ou en extérieur. Avoir cuisiné des chatons au

chocolat.

Avoir travaillé les notions citées

dans les compétences. 

LIEU : PRÉ-REQUIS :

GRAMMAIRE ET CONJUGAISON
CYCLE II

DÉROULEMENT :  

DURÉE  :

30 min 

Après avoir effectué la recette des chatons au chocolat, vous trouverez ci-dessous,

quelques exercices de grammaire et de conjugaison. Adaptées plutôt pour des CE2 ces

fiches peuvent être utilisées pour les cycle III (révisions).



Chatons au chocolat : 

FICHE AUTONOMIE

C1.2
 Dans la recette ci-dessous, surligne les verbes à l’infinitif.1.

  2. Dans les phrases suivantes entoure le verbe en rouge, donne son infinitif. Puis,

souligne avec une barquette bleue le sujet : 

                          Les enfants de la classe cassent le chocolat. 

                          Ensuite, ils tremperont les chatons dans le chocolat fondu. 

                          La maitresse et moi aimons les chatons au chocolat. 

3. Conjugue les verbes suivants au temps adapté : 

Aujourd’hui, nous (ramasser) .................... des chatons de noisetier.

Demain, en classe, nous (casser)................. le chocolat. Puis, nous (tremper)................. les

chatons dans le chocolat fondu. 

Les enfants (aimer) ................. tous les chatons au chocolat ! Ils (être) ....................

gourmands. 

4. Colorie en jaune les déterminants, en bleu les noms et en vert les adjectifs : 

les longs chatons                               l’immense noisetier                   un grand arbre 

le feu flamboyant                               l’eau froide                                 le chocolat noir

5. Connais tu d‘autres recettes que l‘on peut faire avec des plantes .? 

........................................................................................................................................................................

.........................................................................................................................................................................



8O chatons de noisetier

Chatons au chocolat

2 casseroles

200g de chocolat à
croquer

Papier sulfurisé

Casser le chocolat en carreaux1.
Faire fondre le chocolat au bain
marie

2.

Tremper les chatons dans le chocolat
fondu

3.

Disposer les chatons sur le papier
sulfurisé

4.

 Laisser durcir et déguster ! 5.

Pour 2O personnes
Ingrédients

Préparation : 

Matériel

Eau

Spatules


